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Drodzy Uczniowie

Wzorem lat ubiegtych przygotowalismy
informator majacy na celu przedsta-
wienie oferty edukacyjnej szkét ponad-
podstawowych z Powiatu Otwockiego.
Materiaty zawarte w tym folderze po-
mogg Wam dokona¢ przemyslanego
i mam nadzieje najlepszego wyboru
dalszej drogi edukacji.

Szkoty z naszego powiatu oferujg
roznorodne mozliwosci rozwoju. We
wszystkich naszych szkotach staramy
sie zapewni¢ jak najlepsze warunki
nauki i pracy. Spotkacie tam zaanga-
zowang i wykwalifikowana kadre nau-
czycieli, a zajecia lekcyjne odbywac
sie bedag w dobrze wyposazonych
w pomoce naukowe i stale modernizo-
wanych salach lekcyjnych. Serdecznie
zapraszam Was do zapoznania sie z te-
goroczna oferta edukacyjna i dokonania
jak najlepszego wyboru.

KRZYSZTOF SZCZEGIELNIAK
STAROSTA OTWOCK

Ci, ktérzy planujg ksztatcic sie
w dobrym liceum, mogg z cata pewno-
$cig skorzystac z oferty Liceum im. K.l
Gatczynskiego, ktére w tym roku w ran-
kingu Perspektyw otrzymato ,Brazowa
Tarcze" lub Liceum im. Juliusza Stowac-
kiego wyroznionym w 2022 1. w ran-
kingu Perspektyw ,Ztotg Tarcza" Nauka
w tych szkofach to szansa na rozwijanie
wiasnych zainteresowan i pogtebienie
zdolnosci a takze nauka we wspaniatej
atmosferze zyczliwosci, gdzie mozecie
liczy¢ na akceptacje i wsparcie.

Na tych z Was, ktérzy zaintereso-
wani sa zdobyciem po szkole podstawo-
wej konkretnego zawodu - czeka Zespét
Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych,
ktory ,specjalizuje sie” w zawodach eko-
nomicznych i gastronomicznych - wyrdz-
niony w 2022 r. ,Srebrna Tarcza" lub
Zespot Szkot Nr 2, czyli ,Nukleonik” w kto-
rym mozecie zdoby¢ poszukiwane obec-
nie na rynku pracy takie zawody jak:
informatyk, elektryk, grafik komputerowy
czy uruchomiany od roku szkolnego
2022/2023 - programista. Spotkacie tam
wspaniatych ludzi, mitg atmasfere i przy-
jazne nastawienie kadry pedagogiczne]
i starszych kolegow.

Jestem przekonany, ze oferta eduka-
cyjna szkot, dla ktérych organem prowa-
dzacym jest Powiat Otwocki, spetni
Wasze oczekiwania. Jednoczesnie zycze
jak najlepszych ocen na Swiadectwach
oraz pomysinego wyniku z egzaminu
6smoklasisty!
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.Kto w mury Ekonomika wstepuje, dzieto Staszica godnie podejmuje.

Zespot Szkot Ekonomiczno-
-Gastronomicznych
im. Stanistawa Staszica

rm, - mlmu
o b m

PHWPMDEMWN

ul. M. Konopnickiej 3, 05-400 Otwock
tel. 22 779 26 44 | fax 22 779 37 86
e-mail: sekretariat@zseg.edu.pl | www.zseg.edu.pl

Tu wiele pokolen z dumg sie ksztafcito | wiedze solidng zdobyto”
( fragment hymnu szkoty)

KIERUNKI KSZTALCENIA W ROKU SZKOLNYM 2022/2023

TECHNIKUMNR1

Nauka w technikum trwa 5 lat. Uczen po zdaniu egzaminéw potwierdzajacych
kwalifikacje w zawodzie otrzymuje tytut technika. Po ukonczeniu szkoty moze
przystapi¢ do egzaminéw maturalnych.

Powiatowy Informator Edukacyjny



P TECHNIK EKONOMISTA - dwie klasy
Jedna z nich z innowacja wojskowo-sportowa

To zawod dla 0sdb, ktére pragna zrealizowac swoje marzenia w zakresie finanséw, poznac
podstawowe zasady i mechanizmy funkcjonowania catej gospodarki oraz dziatajgcych
w nigj jednostek gospadarczych. Podczas nauki poznasz zasady: organizacji pracy biura
firmy, obliczania wskaznikow niezbednych do okreslenia sytuacji finansowej jednostki, nau-
czysz sie podejmowac trafne decyzje biznesowe.

W cyklu nauczania przystapisz do 2 egzami-
now potwierdzajacych kwalifikacje w zawo-
dzie: EKA.04 - Prowadzenie dokumentacji
w jednostce organizacyjnej i EKA.05
- Prowadzenie spraw kadrowo-pfacowych
i gospodarki finansowej jednostek organiza-
cyjnych. Odbedziesz oSmiotygodniowa prak-
tyke zawodowa we wspdtpracujacych ze
szkotg biurach rachunkowych, bankach,
urzedach oraz przedsiebiorstwach w kraju
i za granica. Przedmiotem rozszerzonym
w tej klasie jest geografia.

W klasie wojskowo-sportowej uczniowie na
lekcjach wychowania fizycznego realizuja
rozszerzony program z zakresu akrobatyki
i sztuk walki. Zajecia z edukacji wojskowe]
obejmujg musztre podstawowg, taktyke, te-
renoznawstwo, pierwszg pomoc przedme-
dyczna. Uczniowie uczeszczajg na szkolenia
strzeleckie prowadzone na profesjonalnych strzelnicach. Biorg udziat w szkoleniach woj-
skowych prowadzonych przez Zotnierzy Wojska Polskiego z Jednostek Patronackich nasze]
szkoty, a takze moga wykazac sie w zawodach sportowo-obronnych na poziomie szkol-
nym, powiatowym, wojewaodzkim i ogélinopolskim.

Dla absolwentdw szkoét podstawowych

< O zZ O X m
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» TECHNIK RACHUNKOWOSCI

To zawod dla oséb doktadnych, skrupulatnych, wykazu-
jacych umiejetnosc analitycznego myslenia. Na zaje-
ciach dokonuje sie rozliczen, analiz oraz sprawozdan
finansowych. Jesli wybierzesz ten kierunek, poznasz
przepisy podatkowe, prawa pracy, prawa cywilnego,
gospodarczeqo i finanséw publicznych.

Nauczysz sie korzystania z ksiegowych programow
komputerowych oraz prowadzenia rejestru transakdji fi-
nansowych, prowadzi¢ ksiegi rachunkowe, sporzadzac
sprawozdania finansowe oraz dokumentacje przebiegu
inwentaryzadji.

W trakcie nauki uczniowie przystepuja do 2 egzami-
now potwierdzajacych kwalifikacje w zawodzie:
EKA.05 - Prowadzenie spraw kadrowo-ptacowych
i gospodarki finansowej jednostek organizacyjnych
i EKA.07 - Prowadzenie rachunkowosci. Odbedziesz
osmiotygodniowg praktyke zawodowa we wspotpra-
cujacych ze szkota bankach, jednostkach administracji
samorzadowej i rzadowej, biurach rachunkowych,
oraz dziatach finansowo-ksiegowych przedsiebiorstw
w kraju i za granica. Przedmiotem rozszerzonym w tej
klasie jest jezyk angielski.

P TECHNIK HOTELARSTWA

To zawdd dla osob, ktorych pasja sa zagad-
nienia z zakresu hotelarstwa, turystyki i ga-
stronomii. Jesli wybierzesz ten profil
ksztatcenia, nauczysz sie dobierac oferty
hotelowe zgodnie z potrzebami gosdi,
udziela¢ informadji turystycznej, rozrézniac
rodzaje jednostek mieszkalnych iich wypo-
sazenie oraz przygotowywac je do przyjecia
gosci, rozrozniac formy i przestrzegac zasad
podawania $niadar, obstugiwac kompute-
rowe programy uzytkowe niezbedne
w pracy zawodowej. Zapoznasz sie z zasa-
dami sporzadzania dokumentacji zwigzanej
z rezerwacja ustug hotelarskich oraz rozli-
czaniem kosztéw pobytu gosdi.

14 Powiatowy Informator Edukacyjny



W trakcie nauki uczniowie przystepujg do 2 egzami-

now potwierdzajacych kwalifikacje w zawodzie: HGT.03

-Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym ustugi hotelar- * ;i;";i',::,g .

skie oraz HGT.06 - Realizacja ustug w recepdji. Odbe- ='i;:'=-§ :ﬁgs.géh!;:' ne .
dziesz osmiotygodniowa praktyke zawodowa we gl Tenr e i
wspodtpracujgcych ze szkotg hotelach, motelach, pensjo- ‘.f::.&f "..::r
natach, centrach konferencyjnych, zajazdach, goscincach, — “javs s F1 E 75 sda®
sanatoriach czy osrodkach wezasowych wkrajuizagra-  Jh el o8 s 358 50l
nica; a takze we wspotczesnej bazie ruchomej np. pro- y ’.i:;;:._f::if;if f.;:#tg
mowej, kolejowej, lotniczej. Przedmiotem rozszerzonym o s St B sgthnly,

w tej klasie jest jezyk angielski.

» TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH
z innowacja Dietetyka - Akademia Zdrowia

Dla absolwentdw szkoét podstawowych

To zawdd dla osob interesujacych sie
zdrowym stylem zycia, ktérych pasja
jest tworzenie nowych dan. Wybiera-
jac te klase bedziesz ocenia¢ oraz
uktadac jadtospisy. Nauczysz sie przy-

S rzadzac positki, wykorzystujgc nowo-

czesne techniki kulinarne. Bedziesz
potrafit zaplanowa¢, zorganizowac
i dokonac kalkulacji organizacji przyjec
okolicznosciowych. W cyklu nauczania
uczniowie przystepuja do 2 egzami-
now potwierdzajacych kwalifikacje
w zawodzie: HGT.02 - Przygotowy-
wanie i wydawanie dan oraz HGT.12
- Organizacja zywienia i ustug gastro-
nomicznych. Odbedziesz o$miotygod-
niowga praktyke zawodowg we wspot-
pracujacych ze szkota renomowanych
restauracjach, hotelach, firmach cate-
ringowych itp. Przedmiotem rozsze-
rzonym w tej klasie jest chemia.
Programy nauczania przedmiotow za-
wodowych zostaty rozszerzone o tre-
$ci z zakresu dietetyki.

< O zZ O X m
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» TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

z innowacja Manager Zdrowej Zywnosci i Zywienia

To zawod dla osob, ktérych pasja jest
cukiernictwo, a takze zagadnienia
zwigzane z technologig produkcji
zywnosci. Wybierajac ten profil nau-
czysz sie tworzy¢ wypieki i desery
z pasja oraz zgodnie z najnowszymi
trendami. Zapoznasz sie z zasadami

d zdrowego stylu zycia oraz racjonal-

nego sposobu odzywiania sie, a takze
nauczysz sie dokonywac oceny i ana-
lizy Zywnosci.

W cyklu nauczania przystapisz do
2 egzamindw potwierdzajacych kwalifi-
kacje w zawodzie: SPC.01 - Produkcja
wyrobow cukierniczych oraz SPC.07
- Organizacja i nadzorowanie produkdji

wyrobow spozywczych. Odbedziesz osmiotygodniowa
praktyke zawodowa we wspotpracujgcych ze szkota
zakfadach przetworstwa spozywczego, cukierniach, la-
boratoriach przyzaktadowych czy hotelach. W tej klasie
przedmiotem rozszerzonym jest chemia. Programy
nauczania przedmiotéw zawodowych zostaty rozsze-
rzone o tresci z zasad zarzadzania przedsiebiorstwem
oraz racjonalnego zywienia.

SZKOLA BRANZOWA | STOPNIANR 1

Nauka w szkole branzowej trwa 3 lata. Konczy sie obowigzkowym egzaminem po-
twierdzajgcym kwalifikacje w zawodzie. Szkota przygotowuje uczniéw do pracy
lub dalszego ksztatcenia. Uczen moze po ukonczeniu szkoty kontynuowac nauke
w Szkole Branzowej Il stopnia i uzyskac tytut technika oraz zdac mature.

P KELNER

To zawdd dla os6b komunikatywnych o wysokiej kulturze osobistej, lubigcych kontakt
z ludzmi. W tej klasie nauczysz sie zasad i technik obstugi konsumenta, a takze zasad przy-
gotowywania réznych dan i napojéw. Poznasz techniki przygotowywania drinkow i koktajli.
To pewny i dobrze pfatny zawdd poszukiwany na polskim i zagranicznym rynku pracy.

Powiatowy Informator Edukacyjny



Nauczanym jezykiem obcym jest angielski.
Przedmioty zawodowe takie jak: obstugiwanie
gosci, bezpieczenstwo i higiena pracy, pra-
. cownia rozliczen ustug kelnerskich, pracow-

' nia podstaw miksologii oraz sporzadzanie
potraw i napojéw prowadzone @ s3
w szkolnych pracowniach przez wykwalifi-
kowana kadre. Nauka korfczy sie egzaminem
potwierdzajgcym kwalifikacje w  zawodzie:
HGT.01 - Wykony-
wanie ustug kelner-
skich. W trakcie nauki
w szkole odbedziesz
zajecia praktyczne
u pracodawcy w kla-
sie Il i Ill. Zawéd
ten  rozpoczyna
Twoja kariere w ga-
W stronomii.

2, oo esellls

H
PN T 1 »
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» KUCHARZ

To zawdd dla oséb chcacych realizowac swoje ’
pasje kulinarne. Nauczysz sie przyrzadzac po-
sitki, wykorzystujac nowaczesne techniki kuli-
narne. Nauczanym jezykiem obcym jest
angielski. Przedmioty zawodowe takie jak:
technologia gastronomiczna z towaroznaw-
stwem, bezpieczenstwo i higiena pracy, procesy
technologiczne w gastronomii, zasady zywienia
prowadzone s3 w szkolnych pracowniach
przez wykwalifikowana kadre nauczycielska. _&
Nauka konczy sie egzaminem potwierdzajg- = :
cym  kwalifikacje
w zawodzie: HGT.02 |
- Przygotowywanie
i wydawanie dan.
W trakcie nauki ®
w szkole odbe-
dziesz w klasie Il i 11l
zajecia praktyczne
u pracodawcow.

Dla absolwentdw szkoét podstawowych



Z TEGO StYNIE EKONOMIK

W naszej szkole:
P> Uczymy sie od najlepszych w dobrze wyposazonych pracowniach
przedmiotowych
P Jestesmy laureatami miedzynarodowych i krajowych olimpiad i konkursow
P Realizujemy projekty unijne, w tym staze zagraniczne dla uczniéw
P Uczestniczymy w oficjalnych uroczystosciach patriotyczno-religijnych
w miescie i powiecie
P Uczestniczymy w programie ,Certyfikowane Wojskowe Klasy Mundurowe”
Ministerstwa Obrony Narodowej
P Przygotowujemy potrawy, wypieki oraz obstugujemy imprezy
okolicznosciowe w profesjonalnych i w petni wyposazonych pracowniach
P> Spotykamy sie z wybitnymi i ciekawymi ludzmi =
P Rozwijamy pasje i zainteresowania
P Jestesmy aktywnymi wolontariuszami
| P JesteSmy mistrzami w sporcie

P> 7 dumg prezentujemy powierzone nam sztandary

< O zZ O = m

Miejsca praktycznej nauki zawodu:

P Ekonomia

Banki, biura rachunkowe,
instytucje publiczne oraz
dziaty finansowo-kadrowe
przedsiebiorstw

Jednostki administracji samo-
rzadowej i rzadowej na stano-
wiskach zwigzanych

z kadrami, finansami, obronno-
$cig, zarzadzaniem kryzysowym
i obrong cywilng oraz stuzba

w strukturach Sit Zbrojnych RP - B

18 Powiatowy Informator Edukacyjny



P Hotelarstwo

Hotele, pensjonaty,
osrodki turystyczno-
-wypoczynkowe
Agencje turystyczne
oraz inne firmy zwigzane
z tg branza.

P Gastronomia
Restauracje i inne
zaktady gastronomiczne
otwarte, firmy
cateringowe
Przedsigbiorstwa
przetwaorstwa spozyw-
czego, instytucje zajmu-
jace sie badaniem

i oceng zywnosci, a takze
laboratoria analizy zyw-
nosci; placowki handlowe
prowadzgce sprzedaz
artykutow spozywczych;
zaktady zywienia zbioro-
weqo, osrodki tury-
styczno-wypoczynkowe

Jestesmy szkota zawodowg, egzamin zawodowy jest obowigzkowy!
Dzieki naszej Szkole mozesz mie¢ odwazne plany na przysztosc.

WARTO DO NAS PRZY)SC!

ZAPRASZAMY CIEBIE | TWOICH RODZICOW
NA DZIEN OTWARTY

- PRZY)DZ, PRZEKONA)] SIE | DOKONA] WtASCIWEGO WYBORU.
sobota, 23 kwietnia 2022 r. w godz. 10.00 - 13.00

Dla absolwentow szkot podstawowych 19



POWIAT OTWOCKI
ZAPRASZA UCZNIOW NA:

v

DZIEN OTWARTY

SZKOL S_REDNICH

LO , Gatczynski” godz.11-13”

LO ,,Stowacki” godz.10-13
ZSEG ,,Ekonomik” godz.10-13

ZS Nr 2 ,,Nukleonik” godz.10-13

KWIETNIA

POWIAT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO

DO REZYGNAC]I Z UTWORZENIA KLASY,

DO KTOREJ, W PIERWSZYM ETAPIE REKRUTACI,
ZGLOSI SIE NIEWYSTARCZAJACA LICZBA CHETNYCH



