Podreczniki na rok szkolny 2021/2022 dla czteroletniego Technikum

Technik hotelarstwa — klasa 3 rg

L.P. PRZEDMIOT TYTUL

1. Jezyk polski Ponad stowami cz.2.2, M.Chmiel, E.Mirkowska Treugutt,
A.Rowny, A.Wroblewska ,wyd. Nowa Era

2. Jezyk angielski Kontynuacja Vision 1,2,3 — E.Sharman, M.Duckworth,
wyd. Oxford

3. Jezyk francuski Cest parti 1 ( kontynuacja ) i C'est parti 2, M.Piotrowska-
Skrzypek, M.Gajos, wyd. DRACO

4, Matematyka Matematyka 2, ,,Pozna¢, zrozumie¢”; wyd. WSiP; zakres
podstawowy; Alina Przychoda, Zygmunt Laszczyk.

5. Geografia Oblicza geografii 2 - zakres rozszerzony ( podrecznik dla
szkot ponadgimnazjalnych), T.Rachwat
Wyd. Nowa Era
Dodatkowo: Maturalne Karty Pracy

6. Historia i spoteczenstwo Historia i spoteczenstwo, praca zbiorowa, WSiP

7. Jezyk angielski zawodowy How can i help you, Joanna Dolinska-Romanowicz, Dorota
Nowakowska, WSiP

8. Podstawy hotelarstwa Podrecznik zostanie podany na poczatku roku szkolnego

9. Dziatalno$¢ recepcji Dziatalno$¢ recepcji, B. Cymanska — Garbowska, D.
Witrykus i inni, wyd. WSiP

10. | Organizacja pracy w Podrecznik zostanie podany na poczatku roku szkolnego

hotelarstwie

11. | Techniki pracy w hotelarstwie | HGT.06 Dokumentacja hotelowa. Realizacja ustug w
recepcji, Beata Bodusz wyd. Format AB

12. | Rezerwacja ustug hotelarskich
Realizacja ustug w recepcji. Wyd. WSiP

13. | Religia By¢ $wiadkiem Zmartwychwstatego w rodzinie,

ks.P.Pierzchata, s.0. Pierozek, wyd. Katechetyczne,
Warszawa
Podrecznik nie jest obowiazkowy




Technik hotelarstwa — klasa 3 bg

L.P. PRZEDMIOT TYTUL

1. Jezyk polski Ponad stowami ¢z.2.2, M.Chmiel, E.Mirkowska Treugutt,
A.Rowny, A.Wroblewska ,wyd. Nowa Era

2. Jezyk angielski Kontynuacja Vision 1,2,3 — E.Sharman, M.Duckworth,
wyd. Oxford

3. Jezyk niemiecki Effekt 3, A.Kryczynska-Pham, S.Koslinski, wyd. WSiP

4, Matematyka Matematyka 2, ,,Pozna¢, zrozumie¢”; wyd. WSiP; zakres
podstawowy; Alina Przychoda, Zygmunt Laszczyk.

5. Geografia Oblicza geografii 2 - zakres rozszerzony ( podrecznik dla
szkot ponadgimnazjalnych), T.Rachwat
Wyd. Nowa Era
Dodatkowo: Maturalne Karty Pracy

6. Historia i spoleczenstwo Historia i spoteczenstwo, praca zbiorowa, WSiP

7. Jezyk angielski zawodowy How can i help you, Joanna Dolinska-Romanowicz, Dorota
Nowakowska, WSiP

8. Podstawy hotelarstwa Podrecznik zostanie podany na poczatku roku szkolnego

9. Dziatalno$¢ recepcji Dziatalno$¢ recepcji, B. Cymanska — Garbowska, D.
Witrykus i inni, wyd. WSiP

10. | Organizacja pracy w Podrecznik zostanie podany na poczatku roku szkolnego

hotelarstwie

11. | Techniki pracy w hotelarstwie | HGT.06 Dokumentacja hotelowa. Realizacja ustug w
recepcji, Beata Bodusz wyd. Format AB

12. | Rezerwacja ustug hotelarskich
Realizacja ustug w recepcji. Wyd. WSiP

13. | Religia By¢ $wiadkiem Zmartwychwstatego w rodzinie,

ks.P.Pierzchata, s.0. Pierozek, wyd. Katechetyczne,
Warszawa
Podrecznik nie jest obowigzkowy




Technik technologii zywnosci-klasa 3dg

L.P. PRZEDMIOT TYTUL
1. Jez. polski Ponad stowami ¢z 2.2 M.Chmiel, E.Mirkowska-Treugutt,
A.Rowny, wyd. Nowa Era
2. Jez. niemiecki Klasa 3 Effekt 3-A.Kryczynska-Pham, S.Koslinski wyd.
WSiP
3. Jez. angielski Vision 1,2,3 -E.Sharman wyd. Oxford
Highly Recommended 1, T.Scott, R.Revell wyd.OUP
4. Chemia
1.To jest chemia cz. 1-Chemia ogdlna i nieorganiczna
podrecznik dla liceum ogdlnoksztatcacego i technikum-
zakres rozszerzony wyd.Nowa Era-M.Litwin, Sz.Styka-
Wilazto, J.Szymonska
2.To jest chemia cz. 2-Chemia organiczna podrgcznik dla
liceum ogdlnoksztatcacego i technikum-zakres rozszerzony
wyd.Nowa Era-M.Litwin, Sz.Styka-Wlazto,J.Szymonska
5. Matematyka Matematyka 2 Poznaé, zrozumieé-zakres podstawowy -
A.Przychoda, Z.Laszczyk- wyd. WSIiP
6. Historia i spoteczenstwo Historia i spoteczenstwo-praca zbiorowa WSiP
7. Technologia przetworstwa Technologia zywnosci. Podstawy technologii zywnosci. D.
SpPOZywczego Nowak, E. Czarnecka — Skubina, wyd. ABFormat, cz. 1, 2,
3.
8. Technologia produkcji Wyroby cukiernicze tom.2.Technologie produkcji
cukierniczej cukierniczej cz. 1 i 2-M.Kazmierczak wyd.WSiP
9. Podstawy analizy zywno$ci Brak podrecznika
10. | Procesy produkcji wyrobow Wyroby cukiernicze tom.2 Technologie produkcji
cukierniczych cukierniczej cz. 11 2-M.Kazmierczak wyd. WSiP
11. | Nadzorowanie produkcji w Brak podrecznika
zaktadzie przetworstwa
SpOZywCZego
12. | Analiza Zywno$ci Brak podrecznika
13. | Religia By¢ $wiadkiem Zmartwychwstatego w rodzinie-

ks.P.Pierzchta, s.O.Pierozek




Technik zywienia i uslug gastronomicznych-klasa 3tg

L.P. PRZEDMIOT TYTUL
14. | Jez. polski Ponad stowami cz.2 M.Chmiel, E.Mirkowska-Treugutt, A.
Rowny wyd. Nowa Era
15. | Jez. niemiecki Klasa 3 Effekt 3-A Kryczynska-Pham, S.Koslinski wyd. WSiP
16. | Jez. angielski Vision 1,2,3 -E.Sharman wyd. Oxford
17. | Matematyka Matematyka 2 Poznaé, zrozumie¢ -wyd.WSiP-zakres
podstawowych A.Przychoda, Z.Laszczyk
18. | Chemia 1.To jest chemia cz.1
Chemia ogo6lna i nicorganiczna-zakres rozezerzony -M.Litwin,
S.Styka-Wlazto, J.Szymonska wyd. Nowa Era
2.To jest chemia cz.2
Chemia organiczna. -M.Litwin, S.Styka-Wlazto, J.Szymonska
wyd. Nowa Era
19. | Historia i spoteczenstwo Historia i spoteczenstwo-praca zbiorowa WSiP
20. | Wyposazenie i zasady Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w gastronomii-
bezpieczenstwa w A.Kasperek, M.Kondratowicz-wyd. WSiP
gastronomii
21. | Technologia gastronomiczna | Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem -
Z towaroznawstwem M.Konarzeska wyd. WSIP, cz. 2
22. | Jez. angielski w gastronomii | Highly Recommended 1, T.Scot, R.Revell wyd.Oup
23. | Organizacja produkcji Organizacja produkcji gastronomicznej -B.Bilska, H.Gorska -
gastronomicznej Warsewicz, B.Sawicka, A. Tul-Krzyszczuk wyd. WSiP-REA
24. | Zasady zywienie Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Zasady
zywienie-B.Przygoda, H.Kunachowicz,l.Nadolna, H.Turlejska
25. | Ustugi gastronomiczne Ushugi gastronomiczne-R.Szajna, D. Lawniczak-wyd.WSiP
26. | Planowanie zywienia i Brak podrecznika
produkcji gastronomicznej
27. | Obstuga klientow w Obstuga klientéw gastronomii D.L.awniczak, R.Szajna wyd.
gastronomii WSIP z 2019
28. | Procesy technologiczne w Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem-
gastronomii M.Konarzewska wyd. WSiP
29. | Religia By¢ swiadkiem Zmartwychwstatego w rodzinie-

ks.P.Pierzchata, s.O.Pierozek




Podreczniki na rok szkolny 2021/2022 dla trzyletniej Branzowej Szkoly I

Klasa wielozawodowa 111 ZG

LP PRZEDMIOT TYTUL
1. Jezyk polski »Zrozumie¢ §wiat 3”; E. Nowosielska, U. Szydtowska,
wyd. Nowa Era
2. Jezyk angielski ,Vision 1”; E. Sharman, M. Duckworth, wyd. Oxford
3. Wiedza o spoteczenstwie ,»Wiedza o spoteczenstwie”; A. Janicki, wyd. Nowa Era
4, Matematyka Podrecznik zostanie podany we wrzesniu
5. Religia ,»Mocni mitoscig”; T. Panus, R. Chrzanowski, wyd. $w

Stanistawa, Krakow
Zakup podrecznika nie jest obowiazkowy.




Technik Ekonomista kl. 3ag i 3cg

L.P. PRZEDMIOT TYTUL
1. Kultura zawodu(cz. Prowadzenie spraw kadrowo-ptacowych i gospodarki finansowej
BHP) jednostek organizacyjnych. Czesé 2 ,Damian Debski, Pawet Debski
; wyd. WSIP
2. Prowadzenie spraw Prowadzenie spraw kadrowo-ptacowych i gospodarki finansowej
kadrowych jednostek organizacyjnych. Czes¢ 2, Joanna Slizewska, Joanna
Ablewicz, Damian Debski, Pawel Debski ; wyd. WSiP
3. Finanse ,Prowadzenie spraw kadrowo-ptacowych i gospodarki finansowej
przedsiebiorstwa jednostek organizacyjnych. Czegs¢ 27, Damian De¢bski, Pawet
Debski ; wyd. WSiP
4, Kadry i ptace Bozena Padurek, Ewa Janiszewska — Swiderska ,,Prowadzenie
spraw kadrowych i rozliczenie wynagrodzen, obsluga programu
kadrowo — ptacowego Gratyfikant GT” rok wydania 2020
5. Biuro rachunkowe Bozena Padurek, Matgorzata Szpleter ,,Prowadzenie ewidencji i
rozliczen podatkowych. Obstuga programu finansowo —
ksiggowego Rachmistrz GT” rok wydania 2020
6. Dziatalnos¢
przedsiebiorstwa 1. Gospodarowanie zasobami rzeczowymi, dokumentowanie
zdarzen gospodarczych, obstuga programu magazynowo —
sprzedazowego Subiekt GT i programu do obstugi
gospodarki $rodkami trwatymi Rachmistrz GT” wyd.
Bozena Padurek, najnowsze wydanie kontynuacja z kl. I
2. ,,Prowadzenie dokumentacji w jednostce organizacyjnej.
Czgsé¢ 1”Joanna Ablewicz, Damian Debski, Pawetl Debski,
Joanna Slizewska , wyd. WSIP
6. Techniki biurowe ,Organizacja i technika pracy biurowej” Urszula Latka wyd. WSiP

Literatura uzupetniajaca:
Ebook — Organizacja pracy biurowej, E. Mitura




