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Drodzy Uczniowie

Za kilka miesiecy staniecie przed jed-
nym z wazniejszych wyboréw w Wa-
szym zyciu - wyborem szkoty sredniej.
Chcac Wam poméc w podjeciu przemy-
slanej i dobrej decyzji, wzorem lat
ubiegtych przygotowalismy informator
majacy na celu przedstawienie oferty
edukacyjnej szkdt ponadpodstawowych
z Powiatu Otwockiego.

Szkoty z naszego powiatu oferuja roz-
norodne mozliwosci rozwoju, o czym do-
wiecie sie na kalejnych stronach tego-
rocznego informatora edukacyjnego. We
wszystkich szkotach i placéwkach staramy
sie zapewnic jak najlepsze warunki nauki
i pracy. Uczy w nich wykwalifikowana
kadra pedagogiczna, a pomieszczenia dy-
daktyczne s3 nieustannie modernizowane
i doposazane w pomoce naukowe. Ser-
decznie zapraszam Was do zapoznania sie
z tegoroczna ofertg edukacyjna, byscie
mogli dokonac jak najlepszego wyboru.

KRZYSZTOF SZCZEGIELNIAK
STAROSTA OTWOCK

Ci, ktorzy marza o dobrym liceum,
moga z catg pewnoscig zawierzy¢ swoja
przysztos¢ Liceum im. K.l Gatczyn-
skiego, ktore w tym roku w rankingu
Perspektyw otrzymato ,Brazowga Tar-
cze" lub Liceum im. Juliusza Stowac-
kiego wyréznionym ,Ztotg Tarcza"
Nauka w tych szkotach to szansa na
rozwijanie wtasnych zainteresowan
i pogtebienie zdolnosci. Na wyroznienie
zastuguje takze wspaniata atmosfera
zyczliwosci, gdzie mozecie liczy¢ na ak-
ceptacje i wsparcie.

Zas$ na tych, ktorzy chcieliby od razu
po szkole sredniej mie¢ zawdd - czeka
bardzo ciekawa oferta kierunkow ksztat-
cenia w Zespole Szkét Ekonomiczno-Ga-
stronomicznych, tak zwanym ,Ekonomiku’,
ktory ,specjalizuje sie” w zawodach eko-
nomicznych i gastronomicznych - wyréz-
nionym w 2020 . ,Srebrng Tarcza', czy tez
Zespole Szkét Nr 2, czyli ,Nukleoniku’,
w ktorym mozecie zdoby¢ poszukiwane
obecnie na rynku pracy takie zawody jak:
informatyk, elektryk czy grafik kompute-
rowy. Spotkacie tam wspaniatych ludzi,
a mita atmosfera i przyjazne nastawienie
pomoga Wam szybko zaaklimatyzowac sie
w nowym srodowisku.

Jestem przekonany, ze oferta eduka-
cyjna szkat, dla ktérych organem prowa-
dzacym jest Powiat Otwocki, spetni
Wasze oczekiwania. Jednoczesnie zycze
Wam jak najlepszych ocen na $wiadect-
wach oraz pomyslnego wyniku z egza-
minu ésmoklasisty!
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Zespot Szkot Ekonomiczno-
-Gastronomicznych
im. Stanistawa Staszica

NAJLEPSTE B TV
TEGAHITA W POLSE

i

ul. M. Konopnickiej 3, 05-400 Otwock
tel. 22 779 26 44 | fax 22 779 37 86
e-mail: sekretariat@zseg.edu.pl | www.zseg.edu.pl

OSMOKLASISTO!
Twoj wybor - zadbaj o swojg przysztosc!

TECHNIKUMNR1

Nauka w technikum trwa 5 lat. Uczen po ukonczeniu szkoty i zdaniu
egzaminéw maturalnych i egzaminow z kwalifikacji zawodowych otrzymuje
sSwiadectwo maturalne oraz uzyskuje tytut technika.

| Powiatowy Informator Edukacyjny



P TECHNIK EKONOMISTA innowacja KLASA WOJSKOWO-SPORTOWA

Zdobedziesz wiedze w zakresie prowadzenia biura, przygotowywania
niezbednej dokumentacji produkcji, obrotu i ustug, badania rynku,
polityki zatrudnienia oraz sprzedazy towardw i ustug. Dowiesz sie takze, jak opra-
cowac efektywna strategie dziatania konkretnego podmiotu gospodarczego.

ZNAJDZIESZ PRACE W

v

komorkach finansowo-
-kadrowych réznych firm,
jednostkach stuzb
mundurowych i urzedach
jako pracownik administracyjno--
ekonomiczny

» TECHNIK RACHUNKOWOSCI - specjalno$é manager przedsiebiorstwa

Zdobedziesz wiedze i umiejetnos¢ postugiwania sie pojeciami
i zaleznosciami z zakresu ekonomii oraz stosowania praw ekonomii
i zasad funkcjonowania wspotczesnej gospodarki w skali makro i mikro.
Poznasz tajniki zarzadzania przedsiebiorstwem i bedziesz uczestniczy¢
w warsztatach ksztattujgcych kompetencje interpersonalne.

ZNAJDZIESZ PRACE W

v

bankach, biurach rachunkowych,
instytucjach publicznych
oraz dziatach finansowo-
-kadrowych réznych
przedsiebiorstw.

Ksztatcenie w zawodzie technik rachunkowosci przygotowuje do aktywnego
funkcjonowania na zmieniajgcym sie rynku pracy. Wybierajac ten zawod, w naszej
szkole zdobedziesz umiejetnosci: prowadzenia spraw kadrowo-ptacowych,
prowadzenia rachunkowosci, rozliczania danin publicznych, rozliczania wynagrodzen
oraz prowadzania analizy finansowej.

| Dla absolwentéow szkdt podstawowych
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P TECHNIK HOTELARSTWA - KLASA PATRONACKA DoubleTree by Hilton Warszawa
- specjalnos¢ organizacja spotkan biznesowych i konferencji

Zapoznasz sie z zasadami funkcjonowania hoteli, pensjonatow,
agencdji turystycznych oraz firm cateringowych. Zdobedziesz wiedze z za-
kresu planowania i koordynowania ustug hotelarskich, kompleksowego
i profesjonalnego obstugiwania gosci hotelowych oraz organizowania ustug
turystycznych. Poznasz zasady obstugi recepcji i personelu hotelowego,

i dowiesz sie jak ustalac¢ zestaw oferowanych ustug
i konstruowac ich ceny tak, by by¢ konkurencyjnym na rynku.

ZNAJDZIESZ PRACE W

v

hotelach, pensjonatach,

agencjach turystycznych
oraz innych firmach zwigzanych
| z tg branza

< O zZ O = m

K Kierunek ten adresowany jest do osob, ktore chca zwigzaé swoja przysztosc
z praca w branzy turystyczno-ustugowej. W ramach specjalnosci - uczniowie zdo-
beda dodatkowe umiejetnosci w zakresie organizacji spotkan biznesowych i konfe-
rencji oraz zostana przygotowani do udziatu w rekrutacji w polskich i zagranicznych

przedsiebiorstwach hotelarskich.

» TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH
- innowacja DIETETYKA - AKADEMIA ZDROWIA

Zdobedziesz wiedze i umiejetnosci z zakresu przygotowywania potraw i napojow,
estetycznego ich podawania i prawidtowej obstugi konsumenta. Bedziesz potrafit
dokonac oceny jakosci zywnosci oraz sposobu zywienia roznych grup ludnosci.
Nauczysz sie zasad planowania i organizowania zywienia, a takze opracowywania
roznych diet. Poznasz tajniki profesjonalnej obstugi przyjec okolicznosciowych.

ZNAJDZIESZ PRACE W

v

restauracjach i innych zaktadach
gastronomicznych otwartych, firmach
cateringowych, poradniach dietetycz-
nych, placowkach zywienia zbiorowego
zamknietego, jak: pensjonaty,
sanatoria, przedszkola, a takze
w gastronomii hotelowe)j.

18 | Powiatowy Informator Edukacyjny



Kierunek technik zywienia i ustug gastronomicznych przeznaczony jest dla mtodych ludzi
interesujacych sie sztuka kulinarng, dbajacych o zdrowy styl zycia. Na tym kierunku reali-
zowana jest innowacja pedagogiczna Dietetyka - Akademia Zdrowia. Program tej innowadji
zakfada rozszerzenie na przedmiotach zawodowych zagadnien zwigzanych z dietami, choro-
bami dietozaleznymi i technikami sporzgdzania potraw dietetycznych. Kierowana jest do oséb
miodych, ktére w przysztosci chca kreowac w spoteczenstwie zdrowe nawyki zywieniowe,

» TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI
- innowacja KLASA MANAGER ZDROWE] ZYWNOSCI | ZYWIENIA

Zdobedziesz wiedze z zakresu produkcji wyrobow spozywczych, obstugiwania maszyn
i urzadzen stosowanych do produkcji wyrobéw spozywczych, arganizowania i nadzoro-
wania przebiegu procesow technologicznych w przetwarstwie spozywczym oraz
wykonywania analiz chemicznych i fizycznych. Zapoznasz sie z zasadami opracowywa-
nia receptur, instrukcji technologicznych oraz norm zaktadowych dla wyrobu.

ZNAJDZIESZ PRACE W

v

przedsiebiorstwach przetworstwa
spozywczego, instytucjach zajmuja-
cych sie badaniem i oceng zywnosci,
a takze laboratoriach analizy zywno-
Sci; placéwkach handlowych
prowadzacych sprzedaz artykutow
spozywczych; zaktadach zywienia
zbiorowego, osrodkach turystyczno-
wypaczynkowych; mozesz prowadzic
wiasng dziatalnosc.

Kierunek adresowany jest do osab, ktére chcg zwigzac swojg przysztosc z pracg w branzy spo-
zywczo-przemystowej. Dzieki innowacji absolwent bedzie posiadat umiejetnosci profesjonalnego
petnienia funkgji managerskich. Kierunek ten zapozna adeptéw z prawidtowym sposobem odzywia-
nia oraz z najnowszymi trendami zywieniowymi. Mlodziez stanie sie coraz bardziej Swiadoma w wy-
borach zywieniowych i bedzie propagowata spozywanie zdrowej zywnosc wsrdd konsumentow.

.Kto w mury Ekonomika wstepuje, dzieto Staszica godnie podejmuje.
Tu wiele pokolen z dumg sie ksztatcito | wiedze solidng zdobyto”
( fragment hymnu szkoty)

| Dla absolwentéow szkdt podstawowych
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SZKOLA BRANZOWA | STOPNIANR 1

Nauka w szkole branzowej trwa 3 lata. Korczy sie egzaminem potwierdzajgcym kwa-
lifikacje zawodowe. Szkota przygotowuije uczniow do pracy lub dalszego ksztatcenia
w danym zawodzie. Uczerr moze po ukonczeniu szkoty kontynuowac nauke w Szkole
Branzowej Il stopnia i uzyskac tytut technika oraz zda¢ mature.

P KUCHARZ

Zdobedziesz wiedze i umigjetnosci z zakresu przygotowywania potraw i napojow
pochodzacych z réznych stron Swiata, a takze estetycznego ich podawania. Bedziesz
potrafit dokonac aceny jakosci zywnosci. Nauczysz sie zasad przechowywania
Zywnosci, taczenia i kompozydji sktladnikéw dania, planowania i organizowania zywienia.

ZNAJDZIESZ PRACE W

restauracjach, barach, firmach caterin-
gowych, placéwkach zywienia zbioro-
wego zamknietego typu: pensjonaty,
sanatoria, przedszkola, a takze w ga-
stronomii hotelowej.

Kierunek adresowany jest do osob, ktére chcg zwigzac swojg przysztos¢ z praca w gastronomii,
ktorych pasja jest przygotowywanie potraw dla innych. Zajecia edukacyjne obejmujg podstawowe
przedmioty ogélnoksztatcgce oraz przedmioty zksztatcenia zawodoweqo - teoretyczne i praktyczne.
Praktyczna nauka zawodu odbywa sie w szkole w nowoczesnych i bardzo dobrze wyposazonych pra-
cowniach gastronomicznych oraz w renomowanych restauracjach i hotelach. Absolwenci zostaja
rowniez przygotowani do samodzielnego prowadzenia dziatalnosci w zakresie cateringu.

P KELNER

Zdobedziesz wiedze i umiejetnosci z zakresu profesjonalnej obstugi konsumenta.
Bedziesz potrafit wykonywac czynnosci zwigzane z wydawaniem i serwowaniem
potraw i napojow. Nauczysz sie zasad doboru zastawy stotowej do serwowanych dan,
aranzacji sali konsumenckiej, a takze rozliczania Swiadczonych ustug kelnerskich.

ZNAJDZIESZ PRACE W

restauracjach, barach pubach, domach we-
selnych, a takze w gastronomii hotelowej.

| Powiatowy Informator Edukacyjny



Kierunek adresowany jest do osab, ktare chcg zwigzac swojg przysztosc z pracg w gastronomii. Daje
on duze mozliwosci rozwoju i awansu. W trakcie nauki uczen bedzie zdobywat wiedze zawodowa z za-
kresu sporzadzania potraw i napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego, wyko-
nywania czynnosci zwigzanych z obstugiwaniem gosci oraz rozliczania ustug kelnerskich.
Praktyczna nauka zawodu odbywa sie w szkole, w nowoczesnych i bardzo dobrze wypasazonych pra-
cowniach obstugi konsumenta oraz w renomowanych restauracjach i hotelach.

Z TEGO StYNIE EKONOMIK:

P Z dumg prezentujemy powierzone nam sztandary

P Uczestniczymy w oficjalnych uroczystosciach patriotyczno-religijnych w miescie i powiecie
P Uczestniczymy w ,Pilotazowym programie wspierania szkot prowadzacych piony
Certyfikowanych Wojskowych Klas Mundurowych” Ministerstwa Obrony Narodowej

P> JesteSmy laureatami miedzynarodowych i krajowych olimpiad i konkurséw

P> JesteSmy wielokrotnymi mistrzami Powiatu we wspétzawodnictwie sportowym

P Spotykamy sie z wybitnymi i ciekawymi ludzmi

P Uczymy sie od najlepszych P Rozwijamy swoje pasje i zainteresowania

P> JestesSmy aktywnymi wolontariuszami P> Realizujemy projekty unijne

P Przygotowujemy potrawy, wypieki oraz obstugujemy imprezy okolicznosciowe

Dzieki ndszej szkole moéesz fniec’odvva;ne- p/a\nLy\.na przysztosc.
Warto do nas przyjsc!

ZAPRASZAMY CIEBIE | TWOICH RODZICOW

NA DZIEN OTWARTY

- PRZY)DZ, PRZEKONA] SIE | DOKONA] WtASCIWEGO WYBORU.

sobota, 17 kwietnia 2021 r. w godz. 10.00 - 13.00

| Dla absolwentéow szkdt podstawowych
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